	 فرم شماره  24ج                                                                                                                                                                          ((بسمه تعالي))
                                             گزارش بازديد كارشناسان آزمايشگاه كنترل مواد غذايي و بهداشتي معاونت غذا و داروي استان آذربايجان غربي
	شماره : 

تاريخ: 

	نام كارخانه : 

نشاني و تلفن :
	نام مسئول فني حاضر : 

نام محصولات توليدي : 
	تاريخ بازديد : 

علت بازديد : 

	(  انواع چای (کیسه‌ای،  سفید، سیاه، سبز، طعم دار) (

	ليست تجهيزات, لوازم و مواد مورد نیاز بخش شیمیایی
	ليست تجهيزات, لوازم و مواد مورد نیاز بخش میکروبی

	تجهيزات 
	موجود
	ناقص
	لوازم 
	موجود
	ناقص
	مواد و محلولهاي

 شيميايي 
	موجود
	ناقص
	تجهيزات 
	موجود
	ناقص
	لوازم 
	موجود
	ناقص
	مواد و محیط‌های کشت میکروبی
	موجود
	ناقص

	اتو 105 درجه 
	
	
	پليت شيشه​اي
	
	
	اسيد كلريدريك 1/0 نرمال
	
	
	هودميكروب شناسي + لامپ UV
	
	
	پليت استريل  به تعداد لازم 
	
	
	محيطYGCA یا DG 18  آگار
	
	

	ترازويgr 001/0± 
	
	
	كروزه چيني 
	
	
	متيل اورانژ
	
	
	يخچال 
	
	
	پي پت استريل و جاپي پتي
	
	
	  محیط پليت كانت آگار 
	
	

	هود شيميايي 
	
	
	كاغذصافي معمولي 
	
	
	سود1/0 نرمال تيترازول 
	
	
	دستگاه آبمقطرگيري 
	
	
	لوله آزمايش و جالوله اي
	
	
	محیط لوریل سولفات  براث 
	
	

	آب مقطرگيري 
	
	
	پي​پت هاي معمولي 
	
	
	سلیکاژل
	
	
	ميكروسكوپ 
	
	
	ظروف شيشه اي مخصوص جهت نگهداري پي پت هاي مصرفي 
	
	
	محیط برلیانات گرین براث یا VRB آگار
	
	

	كوره  
	
	
	بشر و ارلن و مزور
	
	
	اكسيد منيزيم 
	
	
	پك گاز و كپسول گاز


	
	
	ظروف شيشه اي درپيچ دارجهت تهيه رقّت اوليه 
	
	
	 محیط  EC براث و معرف کواکس
	
	

	بن​ماري 
	
	
	ماسك و عينك ايمني و دستكش نسوز
	
	
	كلروفرم 
	
	
	كلني كانتر (درصورت نياز)
	
	
	پنس و قيچي و قاشقك نمونه برداري
	
	
	محیط پپتون واتر یا تریپتون واتر
	
	

	اجاق برقي 
	
	
	پوآر
	
	
	اسيد كلريدريك غليظ
	
	
	اتوكلاو


	
	
	ارلن و  مزور
	
	
	محیط گلوكز آزايد (در صورت امکان)
	
	

	آسياب برقي 
	
	
	سه پايه فلزي 
	
	
	نیترات نقره 1/0 نرمال
	
	
	انكوباتور ساده و یخچال دار

	
	
	سبدفلزي
	
	
	محيط K.F یا اسلانتز- بارتلی آگار
	
	

	شيكر (درصورت امکان)
	
	
	قيف شيشه​اي  
	
	
	اسید سولفوریک
	
	
	بن ماري جوش


	
	
	پنبه و فويل آلومينيومي 
	
	
	الكل 96 درجه
	
	

	دستگاه جذب اتمي يا قرارداد براي آزمون‌های فلزات سنگين
	
	
	الك با قطر منافذ 5/0 ميلي متر
	
	
	هیدروکسید پتاسیم
	
	
	ترازوي 1/0 يا دوكفه اي
	
	
	آنس فلزي يا فيلدو پلاتين
	
	
	كيت رنگ آميزي گرم
	
	

	
	
	
	پي​پت 5 و25 حبابدار
	
	
	
	
	
	
	
	
	لام ولامل 
	
	
	محیط صفرا اسکولین آزاید آگار (تاییدی)
	
	

	
	
	
	دكانتور
	
	
	
	
	
	
	
	
	توري و سه پايه و پي ست
	
	
	
	
	

	
	
	
	اسپاتول 
	
	
	
	
	
	
	
	
	چسب اتوكلاو
	
	
	
	
	

	
	
	
	همزن شيشه​اي 
	
	
	
	
	
	
	
	
	لوله دورهام
	
	
	
	
	

	
	
	
	پي​ست 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	شيشه ساعت 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	گيره فلزي 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	پرل شيشه​اي 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	بالن 500 درب سمباده​اي 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	دسیکاتور
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	مبرد
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	کاغذ صافی بدون خاكستر
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	ردیف
	عنوان
	امتیاز مکتسبه
	سطح‌بندی

	
	
	
	1
	2
	3
	4
	
	
	
	1
	2
	3
	4

	1
	آیا تجهیزات مورد نیاز در بخش شیمیایی موجود می‌باشد؟
	
	30
	[image: image1.png]




	23
	آیا مستنداتی دال بر ارسال نمونه به آزمایشگاه همکار و انجام آزمون‌های تخصصی در طول هر فصل وجود دارد؟
	
	10
	7
	3
	0

	2
	آیا لوازم شیشه‌ای مورد نیاز در بخش شیمیایی موجود می‌باشد؟
	
	10
	
	24
	آیا مسئول فنی درتست‌های مقایسات بین آزمایشگاهی شرکت نموده است؟ 
	
	10
	7
	3
	0

	3
	آیا مواد و محلول‌های مورد نیاز در بخش شیمیایی موجود می‌باشد؟
	
	20
	
	25
	آیا آمار ماهیانه (آزمون‌های عمومی( و تخصصی() به‌صورت منظم به آزمایشگاه ارسال و قابل ردیابی می‌باشد؟
	
	10
	7
	3
	0

	4
	آیا تجهیزات مورد نیاز در بخش میکروبی موجود می‌باشد؟
	
	30
	
	26
	آیا تجهیزات موجود در آزمایشگاه دارای گواهی کالیبراسیون با تاریخ معتبر از شرکت‌های دارای تأیید صلاحیت می‌باشد؟ تاریخ اتمام کالیبراسیون .........................................
	
	10
	7
	3
	0

	5
	آیا لوازم شیشه‌ای مورد نیاز در بخش میکروبی موجود می‌باشد؟
	
	10
	
	27
	آیا کالیبراسیون میانی تجهیزات (دما(، جرم( و PH () انجام گرفته و ثبت می‌گردد؟
	
	10
	7
	3
	0

	6
	آیا مواد و محلول‌های مورد نیاز در بخش میکروبی موجود می‌باشد؟
	
	20
	
	28
	آیا نحوه نگهداری مواد و محلول‌ها مناسب بوده( و اصل FEFO رعایت می‌گردد؟(
	
	10
	7
	3
	0

	7
	آیا مسئول فنی در زمان بازدید در محل کارخانه حضور دارد؟
	
	10
	-
	-
	0
	29
	آیا در آزمایشگاه فرم MSDS مواد و محلول‌های شیمیایی( و محیط‌های کشت( موجود می‌باشد؟
	
	10
	7
	3
	0

	8
	آیا مسئول فنی دوره‌های آموزشی لازم را طی کرده ( و دارای  پروانه مسئول فنی معتبر می‌باشد؟( 
	
	10
	7
	3
	0
	30
	آیا مواد، محلول‌ها و محیط‌های کشت موجود در آزمایشگاه دارای برگه Certificate می‌باشند؟
	
	10
	7
	3
	0

	9
	آیا مسئول فنی به نحوه اجرای آزمون‌ها تسلط کامل دارد؟ (آزمون:...........................................................)
	
	10
	7
	3
	0
	31
	آیا نحوه برچسب‌گذاری محلول‌های تهیه شده مناسب می‌باشند؟ (نام محلول(، تاریخ تهیه(، نام فردتهیه کننده( و شرایط نگهداری()
	
	10
	7
	3
	0

	10
	آیا شرح وظایف مسئول فنی( و پرسنل آزمایشگاه( به صورت مصوب وجود دارد؟
	
	10
	7
	3
	0
	32
	آیا مواد، محلول‌ها و محیط‌های کشت سازگار و ناسازگار موجود در آزمایشگاه تفكيك شده ( و دارای لیست می‌باشد؟(
	
	10
	7
	3
	0

	11
	آیا آزمایشگاه در محل مناسب( و با مساحت کافی (حداقل بخش شیمیایی m215 و حداقل بخش میکروبی m215) (احداث شده است؟
	
	10
	7
	3
	0
	33
	آیا مواد شیمیایی و محیط‌های کشت داخل یخچال تفکیک شده( و دمای یخچال به‌صورت                  منظم کنترل و ثبت می‌شود؟ (
	
	10
	7
	3
	0

	12
	آیا دما (28-18) (، رطوبت (Max60%) ( و نور( آزمایشگاه مناسب است؟
	
	10
	7
	3
	0
	34
	آیا کیفیت آب مقطر مصرفی آزمایشگاه کنترل و ثبت می‌گردد؟
	
	10
	7
	3
	0

	13
	آیا در بخش‌های مختلف آزمایشگاه شرایط محیطی (دما( و رطوبت() ثبت می‌گردد؟
	
	10
	7
	3
	0
	35
	آیا پسماندهای شیمیایی (کلره و غیرکلره) به‌طور مناسب تفکیک( و اصولی دفع می‌گردد؟(
	
	10
	7
	3
	0

	14
	آیا آزمايشگاه از لحاظ رعايت اصول ايمني (دوش ضد حريق(، چشم‌شوی(،  كپسول آتش‌نشاني دارای شارژ قابل قبول(، جعبه كمك‌هاي اوليه حاوی ملزومات مورد نیاز( و...) مناسب می‌باشد؟
	
	10
	7
	3
	0
	36
	آیا هود موجود در بخش شیمیایی فعال( و دارای مکش کافی می‌باشد؟(
	
	10
	7
	3
	0

	15
	آیا مسئول فنی اصول ايمني فردی (ماسک(، عینک(، دستکش( و...) را در حین کار رعايت می‌نماید؟
	
	10
	7
	3
	0
	37
	آیا آزمایشگاه میکروب‌شناسی حداقل به سه قسمت اصلی (كشت(، انكوباسيون( و استريليزاسيون() تفکیک شده است؟
	
	10
	7
	3
	0

	16
	آیا دیوارها(، کف( و سقف( آزمایشگاه قابلیت شستشو دارند؟
	
	10
	7
	3
	0
	38
	آیا قسمت کشت بخش میکروب‌شناسی فاقد محل‌های ورود آلودگی می‌باشد؟
	
	10
	7
	3
	0

	17
	آیا SOP روش انجام آزمون‌های شیمیایی( و میکروبی( موجود می‌باشد؟
	
	10
	7
	3
	0
	39
	آیا هود موجود در بخش میکروب‌شناسی مناسب بوده (و دارای لامپ UV فعال( می‌باشد؟
	
	10
	7
	3
	0

	18
	آیا SOP نحوه کار با دستگاه‌های شیمیایی( و میکروبی( موجود می‌باشد؟
	
	10
	7
	3
	0
	40
	آیا کنترل کیفی استریلیزاسیون بخش میکروبی به‌طور مناسب انجام می‌گیرد؟
	
	10
	7
	3
	0

	19
	آیا قرارداد آزمون‌های تخصصی (فلزات سنگین(، سموم آلی(، شیرین کننده‌های سنتتیک( و  سایر............................. (با آزمایشگاه‌های همکار مورد تأیید وزارت بهداشت، منعقد گردیده است؟ 

تاریخ اتمام قرارداد ..................................................
	
	10
	7
	3
	0
	41
	آیا تمامی محیط‌های کشت دارای تاریخ مصرف معتبر( یا تمامی محیط‌های کشت تاریخ گذشته (    یا تعدادی تاریخ گذشته می‌باشند؟(                                                                                                    (از جمله: .........................................................................................................................................................)
 تأیید محیط‌های کشت تاریخ گذشته با سوش‌های میکروب‌شناسی ( 
	
	10
	7
	3
	0

	20
	آیا نتایج آزمون‌های انجام شده در دفاتر داده‌های خام ثبت گردیده( و قابل ردیابی می‌باشند؟(
	
	10
	7
	3
	0
	42
	آیا پسماندهای میکروبی به‌طور مناسب دفع می‌گردد؟
	
	10
	7
	3
	0

	21
	آیا داده‌های دستگاهی در دفاتر مخصوص هر دستگاه ثبت گردیده است؟
	
	10
	7
	3
	0
	43
	آیا آزمایشگاه دارای چک لیست نظافت بوده ( و به صورت منظم و روزانه نظافت می‌شود؟(
	
	10
	7
	3
	0

	22
	آیا بروشورهای استاندارد موجود بوده( و به‌صورت منظم  به روز رسانی می شود؟(
	
	10
	7
	3
	0
	44
	آیا نظم و ترتیب در بخش‌های مختلف آزمایشگاه رعایت می‌گردد؟
	
	10
	7
	3
	0

	(خودارزیابی و تکمیل توسط مسئول فنی محترم واحد تولیدی در تاریخ ....................
	رتبه کسب شده (سطح 1: 500-400(                  سطح 2: 399-308(                     سطح 3: 307-132(                                   سطح 4: 131-0()
	مجموع امتیازات:

	اين صورتجلسه در دو نسخه كه هريك حكم واحد را دارد تنظيم و يك برگ آن تحويل امضا​ كنندگان زیر گردید و محل بدون هيچگونه ضرر و زيان جاني و مالي ترك گرديد.ضمناً شايسته است مديريت محترم واحد توليدي نسبت به صدور دستور مقتضي جهت رفع نواقص فعلي و اعلام وضعيت نهايي به آزمايشگاه كنترل مواد غذايي و بهداشتي استان اقدام فرمايند.  
کارشناسان آزمایشگاه                                                                          کارشناسان اداره نظارت یا شبکه                                                                     مسئولین فنی/کارشناسان آزمایشگاه واحد                                                                             متصدی / مدیر عامل واحد                                                                
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